CHARDONNAY

APPELATION : IGP Cbtes de Thongue

CEPAGE : Chardonnay

VINIFICATION : Vendange mécanique nocturne afin de
préserver le potentiel aromatique des raisins. Eraflage total.
Pressurage avec sélection des jus. Clarification a froid puis
FA en cuve thermorégulée pour conserver les arbmes
pariétaux

T° DE SERVICE: 8 a 10°C

DEGUSTATION

(Eil : Robe jaune clair avec des reflets verts

Nez :. Nez complexe, beurré avec des ardmes de fruits a
chair blanche (péche de vigne, poire)

Bouche :. La bouche est élégante, des notes d'agrume lui
conférent une agréable fraicheur en finale.
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